
Imprezy
Okolicznościowe

IDEALNA PRZESTRZEŃ NA TWOJE WYDARZENIE





ZUPA

DANIE GŁÓWNE

DESER

ZUPA

DANIE GŁÓWNE

ZAKĄSKI

SŁODKI BUFET

PAKIET I PAKIET II PAKIET III
ZUPA

DANIE GŁÓWNE

ZAKĄSKI

SŁODKI BUFET

PAKIET NAPOI 

(OPRÓCZ GAZOWANYCH)

80 zł/os. 160 zł/os. 180 zł/os.



DANIA GŁÓWNE ZUPA

ROSÓŁ Z MAKARONEM, MIĘSEM WOŁOWYM

I NATKĄ PIETRUSZKI

KREM Z BIAŁYCH WARZYW Z PŁATKAMI

MIGDAŁÓW I SZCZYPIORKIEM 

KREM Z POMIDORÓW Z MOZZARELLĄ

I OLIWĄ SMAKOWĄ

KREM BOROWIKOWY Z GĘSTĄ ŚMIETANĄ

I ŚWIEŻYM KOPERKIEM

SZNYCEL WIEPRZOWY ZAPIEKANY Z PIECZARKAMI

I POMIDORKAMI KOKTAJLOWYMI POD SEREM

MOZZARELLA, ZIEMNIAKI OPIEKANE I MIX ŚWIEŻYCH

SAŁAT

FILET Z KURCZAKA FASZEROWANY SZPINAKIEM

I SEREM MOZZARELLA, SOS PIEPRZOWY,

GRATIN ZIEMNIACZANY I ZESTAW SURÓWEK

DUSZONA WOŁOWINA W SOSIE WŁASNYM

Z ZIEMNIAKAMI PUREE I SAŁATKA Z BURAKÓW

MARYNOWANYCH

PROSIMY O WYBÓR JEDNEJ POZYCJI  



SŁODKI BUFETDESERY

ZAPIEKANE JABŁKA POD KRUSZONKĄ

PODAWANE Z BITĄ ŚMIETANĄ

RACUSZKI SEROWE PODAWANE Z SERKIEM

I ŻURAWINĄ

PUCHAREK TRZYSMAKOWYCH LODÓW

Z OWOCAMI SEZONOWYMI I BITĄ ŚMIETANĄ

SERNIK, 

SZARLOTKA, 

CIASTA KREMOWE, Z GALARETKĄ, 

MINI DESERY

NAPOJE
KAWA, 

HERBATA, 

WODA MINERALNA, 

SOK OWOCOWY,

PROSIMY O WYBÓR JEDNEJ POZYCJI  



ZIMNA PŁYTA

PÓŁMISEK MIĘS PIECZYSTYCH (SCHAB ZE ŚLIWKĄ, KARCZEK W ZIOŁACH, BOCZEK ROLOWANY)

SCHAB PO WARSZAWSKU

PASZTET Z DZICZYZNY PODANY Z ŻURAWINĄ

GALARETKI DROBIOWE PODAWANE NA PLASTRACH CYTRYNY

TRIO ŚLEDZIOWE

ROLADA SZPINAKOWA Z WĘDZONYM ŁOSOSIEM

SAŁATKA GRECKA

SAŁATKA GYROS



KOLEJNE DANIA 

STROGONOF WOŁOWY

ZE ŚWIEŻO WYPIEKANĄ BAGIETKĄ

GULASZ WĘGIERSKI

ZE ŚWIEŻO WYPIEKANĄ BAGIETKĄ

FLACZKI PO WARSZAWSKU

BOGRACZ WOŁOWY

BARSZCZYK CZERWONY

Z PASZTECIKIEM

ŻUR Z JAJKIEM I BIAŁĄ KIEŁBASĄ

KWAŚNICA Z WĘDZONYM BOCZKIEM

ESKALOPKI ZE SCHABU W SOSIE GRZYBOWYM

PODANE Z KLUSKAMI ŚLĄSKIMI I BURACZKAMI

ZASMAŻANYMI

FILET Z KURCZAKA Z KOSTKĄ PODANY NA

PIKANTNYM RISOTTO I MIX SAŁAT

KARCZEK W SOSIE MYŚLIWSKIM, KLUSKI

ŚLĄSKIE I SURÓWKA Z KISZONEGO OGÓRKA

KAŻDE KOLEJNE DANIE GORĄCE - 40 ZŁ  

PROSIMY O WYBÓR JEDNEJ POZYCJI  



ZUPA

DANIE GŁÓWNE

ZUPA

DANIE GŁÓWNE

DESER

PAKIET I PAKIET II

50 zł/os. 55 zł/os.

MENU DZIECIĘCE



ZUPA

FILECIK Z KURCZAKA, FRYTKI,

MIZERIA

ROSOŁEK Z MAKARONEM

POMIDOROWA Z RYŻEM

SPAGHETTI Z SOSEM POMIDOROWYM I SEREM

NALEŚNIKI Z SEREM

PALUSZKI RYBNE, ZIEMNIAKI Z MASŁEM, SURÓWKA Z MARCHEWKI

PIEROGI Z SEREM

DANIE GŁÓWNE DESER

DANIE KOLEJNE

DANIE CIEPŁE KOLEJNE - 20 ZŁ

PROSIMY O WYBÓR JEDNEJ POZYCJI  

ZAPIEKANE JABŁKA POD KRUSZONKĄ

PODAWANE Z BITĄ ŚMIETANĄ

RACUSZKI SEROWE PODAWANE Z SERKIEM

I ŻURAWINĄ

PUCHAREK TRZYSMAKOWYCH LODÓW

Z OWOCAMI SEZONOWYMI I BITĄ ŚMIETANĄ



PAKIET NAPOI ZIMNYCH I GORĄCYCH – DO 4 H – 25,00 ZŁ / OS. OD 4 DO 8 H – 35,00 ZŁ /OS.

POWYŻEJ 8 H – WYCENA INDYWIDUALNA. 

PAKIET NAPOI GAZOWANYCH - 10 ZŁ/OS.

PAKIET NAPOI GORĄCYCH ( KAWA, HERBATA) DO 4 H – 15,00 ZŁ / OS. 

KAŻDE DODATKOWE DANIE GORĄCE – 40,00 ZŁ/ OS. 

KAŻDE DODATKOWE DANIE DZIECIĘCE - 20 ZŁ/OS.

ALKOHOL- WYCENA INDYWIDUALNA. 

MOŻLIWOŚĆ WNIESIENIA ALKOHOLU WŁASNEGO – OPŁATA RECYKLINGOWA – 10,00 ZŁ / OS. DOROSŁA

UDOSTĘPNIENIE KOLUMN + ZAIKS W PRZYPADKU ODTWARZANIA MUZYKI NA PRZYJĘCIU : 290,00 ZŁ

DZIECKO (1 - 3 LAT) – GRATIS

DZIECKO (4-12 LAT ) – MENU DLA DZIECI

WSZYSTKIE PODANE CENY MOGĄ ULEC ZMIANIE O 10 – 15%





KONTAKT

@hotelecho_cedzyna hotelecho.eu

41 302 21 07

512 713 594

recepcja@hotelecho.eu

Recepcja

@HotelEchoCedzyna

797 638 574

Dział Eventów

CEDZYNA 44C, 25-900 KIELCE

znajdź nas

502 121 820

eventy@hotelecho.eu


